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Mit uns kriegen Sie Ihr „Fett“ weg!

Schritt für Schritt - aus einer Hand

Wussten Sie,

dass Fettablagerungen ein unkalkulierbarer Brandherd sind?

dass jährlich durch Selbstentzündungen in Abluftanlagen unzählige  Brände entstehen?

dass die regelmäßige Reinigung und Wartung behördlich empfohlen wird?

Gastro Hytech – wir helfen vorbeugen!

Unsere Leistung – Ihr Nutzen...

...Minimierung des vorhandenen Brandrisikos

...Maximierung des Hygienestandards

...Erhalten der Funktionstüchtigkeit

...Kostensenkung durch längere Lebensdauer

...Einhaltung behördlicher Vorschriften

Gastro Hytech

Inspektion

Leistungsangebot

Service

Wartung
Gem. Berufsgen. Verordnung ZH 1/37

VDI Lüftungsregeln 2052

DIN 1946

Arbeitsstättenverordnung § 53

Fettablagerungen
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Rauchharzentferner Spezial

Rauchharzentferner spezial ist ein alkalisches Schaumreinigungsmittel auf Basis 
einer Mischung von Alkalihydroxiden, die Reinigungswirkung verstärkenden Buil-
dersubstanzen und einer synergistisch wirkenden Kombination von nichtionischen 
Tensiden zur Entfernung von organischen Rückständen, wie Eiweiß, Fett, Schimmel, 
Bakterien, Hopfenharz, Rauchharze etc. Besonders geeignet für die Reinigung von 
Sudpfannen aus VA-Stahl oder Kupfer zur Entfernung von aus überwiegend Hopfen-
harzen, Bierstein, Kohlenhydraten und koaguliertem Eiweiß bestehenden Belägen.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH30312 Kanister 12,5 kg 29,99 €

GH30325 Kanister 25,0 kg 59,99 €

Rauchharzentferner Doppelkonzentrat

Hochalkalische, verschäumbare Zubereitung aus Alkalihydroxiden, Netzmitteln und 
nichtionischen Tensiden, zur Reinigung und Entharzung von Klima- und Heißräuchen 
sowie von Kochanlagen, Grillgeräten, Back- und Bratöfen. 
Konzentration:  2,0 bis 8,0 %

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH30115 Kanister 15,0 kg  49,99 €

GH30125 Kanister 25,0 kg 74,99 €

GH30140 Kanister 40,0 kg 99,99 €
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Superol, pastenförmiger Fettlöser 

Hochkonzentrierte, neutrale Allzweckreinigungspaste zur schonenden Entfernung 
von Schmutz jeglicher Art. 
Superol ist universal zur Reinigung von Geräten, Maschinen, Instrumenten, Kunst-
stoffböden, Fliesen, sanitären Einrichtungen, Türen, Fenstern, Bestecken, Geschirr, 
Autos, Wäsche und Milchgeschirr anwendbar. Geeignet für die Reinigung aller 
feuchtigkeitsbeständigen Flächen. Superol ist phosphatfrei, hautfreundlich einge-
stellt und durch biologisch vollständig abbaubare Tenside ökologisch unbedenklich.

Superol ist für die Reinigung universell geeignet und wird wie folgt angewendet:

•	 Produktionsbereiche in der Lebensmittelverarbeitung (Arbeitstische, Fußböden, 
Wände u.ä.), Produktionsmaschinen und -geräte, Kücheneinrichtungen, sanitäre 
Anlagen:  									       
ca. 35 – 70 ml auf 10 ltr Wasser  

•	 Zum Spülen von Geschirr, Gläsern, Besteck:  					   
ca. 10 ml auf 5 ltr Wasser  

•	 Verkaufsbereiche, Autowäsche, Glas, Spiegel, Rahmen, Scheiben, Theke, Glasrei-
nigung, Küchenmöbel, und andere leicht verschmutzte Oberflächen:  		
ca. 35 ml auf 10 ltr Wasser 

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH11005 Eimer 5 kg 12,99 €

GH11010 Eimer 10 kg 22,99 €

Supersan

Supersan ist eine neutral eingestellte, hochkonzentrierte Zubereitung aus anioni-
schen und nichtionischen Tensiden sowie die Reinigungswirkung verstärkenden 
Stellmitteln zur wirkungsvollen, materialschonenden Entfernung von Verschmut-
zungen aus tierischen und pflanzlichen Fetten, organischen Verunreinigen und Pig-
menten in allen Bereichen der Lebensmittelgewinnung und –verarbeitung, insbe-
sondere der Landwirtschaft, Gastronomie und im Haushalt. 

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH11510 10 kg 21,99 €
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Limonen - Meister

Schonender Allzweckreiniger mit sehr hoher Wirksamkeit durch Citrusextrakte 
(d-Limonen). Sehr sparsam in der Anwendung,geeignet für alle feuchtigkeitsbe-
ständigen Oberflächen. Alle feuchtigkeitsbeständigen Flächen aus Kunststoffen, 
Metallen sowie keramischen Materialien werden durch Reinigungslösungen von 
Limonenmeister nicht angegriffen. 

Konzentration: 0,4 bis 1,0 %  40 – 100 ml / 10 Liter Wasser

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH12001 Flasche 1 l 2,59 €

GH12010 Kanister 10 kg 18,99 €

Gastro Fettlöser

Gastro Fettlöser ist ein konzentrierter, mildalkalischer Allzweckreiniger für die 
Durchführung von Reinigungen an allen feuchtigkeitsbeständigen Oberflächen zur 
Entfernung von Allgemein- und Pigmentschmutz, insbesondere von Fett und Fett-
kondensaten, in allen Bereichen der Lebensmittelverarbeitung, der Gastronomie, in 
Großküchen und Verkaufseinrichtungen, Büros, Werkstätten und im Haushalt.

Konzentration 0,5 bis 5,0 % [50 bis 500 ml / 10 Liter Wasser]

Bei hartnäckigen Verschmutzungen wird der Allzweckreiniger in einer Konzentration 
bis 5 % angewendet und die Reinigungslösung einige Minuten einwirken lassen.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH36601 Flasche 1 l 3,49 €

GH36610 Kanister 10 kg 27,99 €
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Grillreiniger Tornado

Grillreiniger Tornado ist eine Zubereitung zur Reinigung von Heißluftöfen, Backöfen 
und Grilleinrichtungen. Die im Grillreiniger Tornado enthaltene Kombination aus 
Alkalihydroxid und anionischen Tensiden löst auch eingebrannte und verkokte or-
ganische Rückstände, wie Fette, Öle, Kohlenhydrate und Eiweiß, wirkungsvoll von 
allen alkalibeständigen Oberflächen.   
Zur Beachtung:
Grillreiniger Tornado ist nicht für die Reinigung von verzinkten, verzinnten sowie 
Oberflächen aus Aluminium geeignet! Nicht auf lackierte Flächen sprühen!

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH37401 Flasche 1 l 3,99 €

GH37405 Kanister 5 l 17,99 €

GH37410 Kanister 10 l 34,99 €

Quick - Sauber

Mildalkalischer Allzweckreiniger zur Entfernung von Verschmutzungen aus minera-
lischen, pflanzlichen und tierischen Fetten, von Ruß und Pigmenten. Stark schmutz-
lösend, für den Einsatz in Schrubbmaschinen geeignet.

Konzentration 1,0 bis 2,0 % [100 bis 200 ml / 10 Liter Wasser]
Bei hartnäckigen Verschmutzungen Verdünnung 1:1 bis pur anwenden.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH37701 Flasche 1 l 2,99 €

GH37710 Kanister 10 kg 21,99 €

GH37730 Kanister 30 kg 64,99 €
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Backofenreiniger

Hochalkalische Zubereitung zur Reinigung von Backöfen, Grilleinrichtungen und 
Heißluftöfen. Reinigt auch verharzte und verkokte Ablagerungen.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH31601 Flasche 1 l 2,99 €

GH31605 Kanister 5 kg 10,99 €

GH31612 Kanister 12 kg 24,99 €

Kalklöser, flüssig

Saures Reinigungsmittel zur Entfernung von Wasserkalkablagerungen, Milchstein 
und Pigmentschmutz aus Waschmaschinen, Kochkessel und sonstigen Einrichtungen 
und Anlagen in allen Bereichen der Lebensmittelbe- und verarbeitung. Konzentration 
2 bis 10 Ma.-% [≅ 21,6 bis 106,0 mS/cm]

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH50301 Flasche 1 l 3,99 €

GH50312 Kanister 12,5 kg 36,99 €
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Konvektomatenreiniger

Konvektomatenreiniger ist ein verschäumbares, mildalkalisches Reinigungsmittel 
für Konvektomaten (Heißluftöfen), Kombidämpfer und Backöfen. Das ausgezeich-
nete Netz- und Schaumvermögen unterstützt die Entfernung von Fett-, Eiweiß-, 
Kohlenhydrat- und Pigmentschmutz. Selbst eingebrannte Verschmutzungen wer-
den gelöst. Oberflächen aus Metall, Keramik und Kunststoff werden durch die spe-
zielle Wirkstoffkombination aus anionischen und nichtionischen Tensiden, Buildern 
und organischen Komplexbildnern gründlich keimmindernd gereinigt.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH31310  10 l 28,99 €

Universalreiniger

Universalreiniger ist ein schwachsaures alkoholisches flüssiges Reinigungsmittel für 
die Entfernung aller Allgemeinverschmutzungen von allen abwaschbaren Ober-
flächen. Das ausgeprägte Netzvermögen sowie das enthaltende Alkoholgemisch, 
ermöglicht ein streifenfreies Arbeiten. Universalreiniger ist ideal zur Reinigung aller 
glänzenden glatten Oberflächen, geschliffener Marmor, polierte Metalle, Chrom, 
Spiegel, Glas usw.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH17010  10 l 27,99 €
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Glasreiniger

Kraftvoller Glasreiniger, reinigt absolut Streifenfrei alle Glas- und Spiegelflächen. 
Reinigt auch starke Verschmutzungen, wie Nikotin, Ruß usw.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH13001 Flasche 1 l   2,69 €

GH13005 Kanister 5 l 10,99 €

GH13010 Kanister 10 kg 19,99 €

Fußbodenreiniger

Fußbodenreiniger ist ein alkalisches flüssiges Reinigungsmittel für die manuelle 
und maschinelle Reinigung aller alkalibeständigen Bodenbeläge. Seine ausgeprägte 
penetrierende, emulgierende und dispergierende Reinigungskraft ermöglicht die 
einfache Beseitigung hartnäckigster Pigmentverschmutzungen. Der Fußbodenreini-
ger eignet sich hervorragend für die maschinelle Reinigung aller alkalibeständigen 
Flächen wie z.B. Fliesen, Feinsteinzeug, Zement-Estrichböden.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH15501 Flasche 1 l 3,79 €

GH15510 Kanister 10 kg 28,99 €
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Eco-Super-Plus

Alkalisches Reinigungsmittel für gewerbliche Geschirrspülmaschinen. Zur bleichen-
den Reinigung wird Eco-Super-Plus in gewerblichen Geschirrspülmaschinen unter 
Berücksichtigung der Wasserhärte wie folgt angewendet: 

Konzentration: 0,3 bis 0,5 %; 3 bis 6 g / l Reinigungslösung

Eco-Super-Plus löst und emulgiert Fette, baut Eiweiß- und andere organische Ver-
schmutzungen zu wasserlöslichen Verbindungen ab.

•	 entfernt wirkungsvoll Speise-, Stärke- und Getränkereste
•	 ist chlorfrei
•	 ausgeprägt Schmutz dispergierend
•	 wasserhärtestabilisiert

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH44912  Kanister 12 kg 33,99 €

GH44925 Kanister 25 kg 69,99 €

GH44955 Fass 250 kg 637,99 €

Spülmittel, flüssig

Handspülmittel zur manuellen Anwendung. Neutral eingestelltes Universalreini-
gungsmittel zur wirkungsvollen Entfernung von Fett und Pigmentschmutz in Metz-
gereien, Bäckereien der Gastronomie, Imbißstuben, Haushalt und Büro. Spül- und 
Reinigungsmittel Neutrales Netz- und Reinigungsmittelkonzentrat.                    

•	 Für die Reinigung aller wasserbeständigen Oberflächen
•	 Entfernt Fett-, Öl- und Allgemein schmutz sowie Nahrungsmittelreste
•	 Haut- und umweltschonend

Konzentration 0,1 bis 1,0 %

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH10101 Flasche 1 kg 2,99 €

GH10110 Kanister 10 kg 11,99 €

GH10130 Kanister 30 kg 35,99 €

GH10150 Fass 200 kg 219,99 €
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Klarspüler Citrus

Klarspüler Citrus ist ein Wirkstoffkonzentrat aus nichtionischen Tensiden und Zitro-
nensäure zum Klarspülen von Geschirr, Geräten, Bestecken u.ä. nach der Reinigung 
in gewerblichen und/oder Haushaltgeschirrspülmaschinen bei der Verwendung 
von alkalischen Reinigungsmitteln. Insbesondere bei der Verwendung von hartem 
Wasser werden durch die Dosierung von Klarspüler Citrus zum Klarspülprozess kalk-
schlierenfreie, glänzende Oberflächen erhalten.
 
•	 liefert streifen- und fleckenfreies Geschirr
•	 beschleunigt den Trockenprozeß
•	 besonders geeignet in Kombination mit hartem Wasser

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH58201 Flasche 1 kg   3,99 €

GH58210 Kanister 10 kg 31,99 €

GH58230 Kanister 30 kg 89,99 €

GH58250 Fass 200 kg 589,99 €

Spültabs mit integriertem Klarspüler

Ernst Spültabs ist ein mildalkalisches Reinigungsmittelgranulat mit desinfizierender 
Wirkung für die Reinigung von Geschirr und Geräten in der Gastronomie und Großküche 
zur Verwendung in Geschirrspülmaschinen. Durch die komplexe Wirkstoffkombination 
aus Tensiden, Silikaten, Phosphaten sowie Bleich- und Desinfektionsmitteln werden An-
schmutzungen hydrolysiert, emulgiert, abgelöst und dauerhaft in Lösung gehalten. 
Es wird eine schnelle und gründliche Reinigung erzielt. Die in Ernst Spültabs enthal-
tenen organischen Bleichmittel und Enzyme unterstützen die Schmutzentfernung, 
insbesondere die Entfernung von gefärbten organischen Anschmutzungen.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH43301 Karton á 60 Tabs 7,99 €
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Handpflegecreme

Hautpflegecreme ist eine wirkungsvolle Pflegecreme für den ganzen Tag. Als Öl-in-
Wasser-Emulsion zieht sie schnell ein und hält die Haut zart und geschmeidig. Sie 
glättet die Haut spürbar und schützt vor Feuchtigkeitsverlust. Handpflegecreme 
überzieht die Haut mit einem „Barrierefilm“, daher ist es ein Schutzmittel gegen 
Hautschädigungen durch Witterungseinflüsse, Wasser und Verschmutzungen.
Schützt die Haut gegen Feuchtigkeitsverlust und Wärmeverlust.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH18801 Flasche 1 l 22,99 €

Handreiniger, flüssig

Handreiniger flüssig ist eine kosmetische Zubereitung für die hygienische Hände-
reinigung mit extra starken Hautschutzstoffen für häufige Anwendungen und stark 
beanspruchte Hände. Der Handreiniger ist pH–neutral eingestellt, alkali- und seifen-
frei, wirkt rückfettend und pflegend.

Art.-Nr. Gebinde Preis

GH18001 Flasche 1l 3,99 €

GH18005 Kanister 5 l 15,99 €

GH18010 Kanister 10 kg 31,99 €
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Edelstahl-Seifenspender mit langem Hebel, 1000 ml

Art.-Nr. Preis

GH70206 82,99 €

Superolpumpe

Art.-Nr. Preis

GH70200 12,99 €

Dosierpumpe für Kanister 10-40 kg

Art.-Nr. Durchmesser Preis

GH70370 61 mm 4,99 €

GH70371 51 mm 4,99 €

Auslaufhahn für Kanister 10-40 kg,

Art.-Nr. Durchmesser Preis

GH70212 61 mm 3,99 €

GH70220 51 mm 3,99 €

Drucksprayer de Luxe, 1.600 ml

Behälter mit Füllstandsanzeige aus Polypropylen 
 

Art.-Nr. Farbe Preis

GH70233 weiss/blau 17,99 €

GH70244 weiss/rot 17,99 €

GH70255 weiss/gelb 17,99 €



Professionelle Brandvorbeugung
im Küchenabluft-Bereich

Schritt für Schritt...

...aus einer Hand!

InspektionInspektion Unser Expertenteam überprüft kostenfrei den
Zustand Ihrer Anlage und erstellt Ihnen ein
individuelles Leistungsangebot...

...kostenfrei & maßgeschneidert

LeistungsangebotLeistungsangebot Unser Angebot informiert Sie über alle
notwendigen Leistungen zur professionellen
Brandvorbeugung Ihrer Anlage...

...übersichtlich & transparent

ServiceService Ihre Anlage wird von unserem Team gemäß DIN-
Arbeitsprogramm gereinigt...

...sicher & kompetent

WartungWartung Unser Wartungsservice hält Ihre Anlage durch
regelmäßige Überprüfung funktionstüchtig. So
helfen wir Risiken frühzeitig zu erkennen und zu
beseitigen...

...schützen & vorbeugen

Unser Zusatzangebot:

H Y T E C H
GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen
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Art.-Nr.: Beschreibung Menge Einzelpreis

Alle Preise zzgl. gesetzlicher MwSt. und Versandkosten. Gültig bis zum 31.12.2014. Irrtum und Preisänderungen vorbehalten. Die Abbildungen können hin-
sichtlich der Farbe etc. Abweichungen vom Original-Produkt aufweisen. Es gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen.

Gastro Hytech GmbH
Talstr. 3  |  40764 Langenfeld

Telefon :+49 (0) 2173 1018312
Fax: +49 (0) 2173 1018316  

E-Mail: info@gastro-hytech.de
www.gastro-hytech.de

Kontaktdaten:

Betrieb:                                                                                                                                                    

Name, Vorname:                                                                                                                                    

Straße:                                                                                                                                                      

PLZ, Ort:                                                                                                                                                   

Telefon:                                                                                                                                                      

E-Mail:                                                                                                                                                       
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