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GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Mit uns kriegen Sie lhr ,,Fett” weg!

Schritt fur Schritt - aus einer Hand

Wussten Sie,
dass Fettablagerungen ein unkalkulierbarer Brandherd sind?
dass jahrlich durch Selbstentziindungen in Abluftanlagen unzéhlige Brande entstehen?

dass die regelmafiige Reinigung und Wartung behérdlich empfohlen wird?

Gastro Hytech — wir helfen vorbeugen!

Unsere Leistung — Ihr Nutzen...
...Minimierung des vorhandenen Brandrisikos
...Maximierung des Hygienestandards
...Erhalten der Funktionstlchtigkeit

...Kostensenkung durch langere Lebensdauer

...Einhaltung behdrdlicher Vorschriften

Gem. Berufsgen. Verordnung
ZH 1/37 VDI Luftungsregeln
2052 DIN 1946
Arbeitsstattenverordnung §53

— Gastro Hytech

P Y

Gastro Hytech GmbH
Marie-Curie-StraBe 25 40764 Langenfeld
Telefon 02173 /1018 31 2 E-Mail info@gastro-hytech.de



GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Superol, pastenformiger Fettloser

Hochkonzentrierte, neutrale Allzweckreinigungspaste zur
schonenden Entfernung von Schmutz jeglicher Art.

Universal zur Reinigung von:

* Geraten * Fenstern

* Maschinen » Bestecke

* Instrumenten » Geschirr

*  Kunststoffboden * Milchgeschirr
*  Fliesen * Autos
 Turen » Wasche

* Sanitaren Einrichtungen

Details

«  Geeignet fur die Reinigung von
feuchtigkeitsbestéandigen Flachen

*  Phosphatfrei

* Hautfreundlich

* Anhand biologisch abbaubarer Tenside 6kologisch
unbedenklich

Anwendung
*  Produktionsbereiche Lebensmittelverarbeitung, Produktionsmaschinen & — gerate,
Kucheneinrichtungen, sanitare Anlagen:

e ca.35—-70 mlauf 10 | Wasser

*  Spulen von Geschirr, Glasern, Besteck:
* ca. 10 ml auf 5 | Wasser

» Verkaufsbereiche, Autowasche, Glas, Spiegel, Rahmen, Scheiben, Theke,

Glasreinigung, Kiichenmdbel und anderweitige leicht verschmutze Oberflachen:
* ca. 35mlauf 10 | Wasser
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GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Gastro Fettloser

Konzentrierter, mildalkalischer Allzweckreiniger

Zur Reinigung von:
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»  Allen feuchtigkeitsbestandigen Oberflachen
+ Allgemeinschmutz

*  Pigmentschmutz

* Insbesondere Fett und Fettkondensaten

i

Details

* In allen Bereichen der Lebensmittelverarbeitung
+  Gastronomie
*  Grol3kichen

»  Verkaufseinrichtungen

 Biros
Werkstatten
 Haushalt

* Anhand biologisch abbaubarer Tenside 6kologisch
unbedenklich

Anwendung
»  Konzentration 0,5 bis 5,0% (50 bis 500 ml / 10 Liter Wasser)

* Bei hartnackigen Verschmutzungen wird der Allzweckreiniger in einer Konzentration
von 5% angewendet und die Reinigungslésung einige Minuten eingewirkt.
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GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Grillreiniger Tornado

Alkalische Zubereitung

Zur Reinigung von:

HeiBluftéfen
Backdfen
*  Girilleinrichtungen

Details
+  Kombination aus Alkalihydroxid und *  Wirkungsvoll an allen
anionischen Tensiden alkalibestandigen Oberflachen
» LOst eingebrannte und verkokte organische <«  Nicht geeignet fur verzinkte,
Rickstande verzinnte, sowie Oberflachen aus
+ Fette Aluminium
« Ole Nicht auf lackierte Flachen
+ Kohlenhydrate spruhen
*  Eiweil}
Anwendung

*  Zum Spruhen geeignet

*  Oberflache reichlich einsprihen und auf ca. 60° C aufheizen
* 15 min einwirken lassen

* AnschlieBend mit gentigend Wasser abspulen




GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Kalkloser, flussig

Saures Reinigungsmittel
Zur Reinigung von:

*  Wasserkalkablagerungen
*  Milchstein
*  Pigmentschmutz
* aus Waschmaschinen
+ Kochkessel
» Sonstige Einrichtungen und Anlagen

ko (N384 MY

Details
*  Geeignet fur den Bereich der Lebensmittelbe- und verarbeitung

Anwendung

»  Konzentration 2 bis 10 Ma.- % (21,6 bis 106,0 mS/cm)

T

GH50312 12,5 kg 56,84 €



GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Universalreiniger, flissig

. Schwachsaures alkoholisches Reinigungsmittel

Universal zur Reinigung von:

+  Allgemeinverschmutzungen von allen abwaschbaren
Oberflachen

* Glanzende, glatte Oberflachen

*  Geschliffener Marmor

* Polierte Metalle

*+ Chrom

*  Spiegel

*  Glas usw.

Details

» Ausgepragtes Netzvermogen, sowie das enthaltende Alkoholgemisch ermdglichen
ein streifenfreies Arbeiten

Anwendung

*  Produktionsbereiche Lebensmittelverarbeitung, Produktionsmaschinen & — gerate,
Kucheneinrichtungen, sanitare Anlagen:
+ ca.35-70 mlauf 10 | Wasser

*  Spulen von Geschirr, Glasern, Besteck:
* ca. 10 ml auf 5 | Wasser

» Verkaufsbereiche, Autowasche, Glas, Spiegel, Rahmen, Scheiben, Theke,

Glasreinigung, Kiichenmdbel und anderweitige leicht verschmutze Oberflachen:
* ca. 35mlauf 10 | Wasser




Spulmittel, flissig

GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

»

GASTRO
€/t auon s co.v6

Details

* Fur die Reinigung aller wasserbestandigen
Oberflachen

Handspulmittel zur manuellen Anwendung.

Universal zur Reinigung von:

+ Fett
*  Pigmentschmutz
- Ol

*  Nahrungsmittelreste
+ Allgemeinschmutz

Anwendung
Konzentration 0,1 bis 1,0 %

 Haut- und Umweltschonend

T

Handpflegecreme

[

GASTRO

ein und halt die Haut zart

TR

Handpflegecreme ist eine wirkungsvolle Pflegecreme fur
den ganzen Tag. Als Ol-in-Wasser Emulsion zieht sie schnell
ein und halt die Haut zart und geschmeidig. Sie glattet die
Haut spurbar und schutzt vor Feuchtigkeitsverlust. Die Haut
wird mit einem Barrierefilm Uberzogen, somit wirkt sie wie
ein  Schutzmittel gegen  Hautschadigungen  durch
Witterungseinflisse, Wasser und Verschmutzungen.
AuBerdem wird die Haut vor Feuchtigkeitsverlust, sowie
Warmeverlust bewahrt. Parfumfrei.

T
GH18801 Flasche 1| 26,80 €



GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Flachendesinfektionsmittel, alkoholhaltig

Antisept 11 ist ein rlckstandsfrei flichtiges, alkoholisches
Flachendesinfektionsmittel mit einer fur die mikrobizide
Wirkung optimal zusammengestellten Alkoholmischung und
. -konzentration. Mit Antisept 11 wird bereits bei niedrigen
: Temperaturen und  kurzen  Einwirkungszeiten eine

A ausreichende desinfizierende Wirkung erzielt.
N 1987 Jommy

Handedesinfektionsmittel, alkoholhaltig

' Handpflegecreme ist eine wirkungsvolle Pflegecreme fur
den ganzen Tag. Als Ol-in-Wasser Emulsion zieht sie schnell
ein und halt die Haut zart und geschmeidig. Sie glattet die
Haut spurbar und schutzt vor Feuchtigkeitsverlust. Die Haut
wird mit einem Barrierefilm Uberzogen, somit wirkt sie wie
ein  Schutzmittel gegen  Hautschadigungen  durch
S Witterungseinflisse, Wasser und Verschmutzungen.
S AuBerdem wird die Haut vor Feuchtigkeitsverlust, sowie
Warmeverlust bewahrt. Parfumfrei.
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GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Handreiniger, flissig

Handreiniger flUssig ist eine kosmetische Zubereitung fur die
Handereinigung mit extra starken Hautschutzstoffen fur
g z haufige Anwendungen. Handreiniger flussig ist im pH-Wert
e o hautfreundlich eingestellt, alkali- und seifenfrei, wirkt
rickfettend und pflegend.
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GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Medicom Nitril Handschuhe SafeTouch® Advanced™ Platinum (1000 Stiick/500 Paare)

GASTRO

Puderfrei Latexfrei & Hypoallergen Angenehmer
\\ Tragekomfort Medizinprodukte der Klasse | Persdnlichen

Schutzausristung nach EN 374 Wasser- und
luftundurchlassig 10 Packungen a 100 Stuck/50 Paare

Medicom Nitril Handschuhe Safetouch® Advanced™ Rejuvenate (1000 Stiick/500 Paare)

vvvvvv Puderfrei & Latexfrei Lanolin- und Vitamin-E-Zusatz
zur Reizlinderung.
Angenehmer Tragekomfort. Medizinprodukte der Klasse
| Personlichen Schutzausristung nach EN 374 Wasser-

und luftundurchlassig 10 Packungen a 100 Stick/50

—— i e

Medicom Latex Handschuhe SafeTouch® Connect™ Rejuvenate (1000 Stiick/500 Paare)

GASTRO

Puderfrei Angenehmer Tragekomfort Lanolin- und
Vitamin-E-Zusatz lindert Hautreizungen
Medizinprodukte der Klasse | Personlichen
Schutzausrustung nach EN 374 Wasser- und
luftundurchlassig 10 Packungen a 100 Stuck/50 Paare

N —
3 © Medicom .
SafeTouch Rejuven?




GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Medicom Nitril Handschuhe SafeTouch® Advanced™ Slim (1000 Stiick/500 Paare)

GASTRO

Latexfrei & Hypoallergen Angenehmer Tragekomfort
Medizinprodukte der Klasse I Personlichen
Schutzausristung nach EN 374 Wasser- und
luftundurchlassig 10 Packungen a 100 Stuck/50 Paare

Medicom Nitril Handschuhe Safetouch® Advanced™ Rejuvenate (1000 Stiick/500 Paare)

GASTRO

Hauptmerkmale Handschuh fir extrem leichte

) Belastungen Sensibilisatoren  Latexproteine  Zink-

Diethyldithiocarbamat Einsatzbereiche Reinigung
Montage von Komponenten Wartungsarbeiten Industrien

. Kfz-Ersatzteilmarkt Chemisch Bauarbeiten
Metallverarbeitung Instandhaltung

5""‘";;; Extradinn fir eine exzellente Tastsensibilitat.
Spezialbehandlung reduziert Allergierisiken auf ein
Minimum. Wandstarke: 0,35 mm Bietet herausragendes
Tastgefuhl.

verschiedene GroRen 14,20 €



GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Medicom Medizinische Schutzmasken Typ Il R (500Stiick)

GASTRO

Spritzwassergeschutzt Uberragende_( Komfort
- AuBBergewoOhnliche  Atmungsaktivitat  Ubertrifft  den
/ - Standard EN 14683: 2019 Sichere Barriere durch

Gl bakterielle Filtration 10 Packungen a 50 Stick =
‘Kb,} Insgesamt 500 Stuck

Medicom Mundschutz FFP2/Typ IIR

GASTRO

NNNNNN o Doppelte Zertifizierung und Typ IIR Arbeitsschutz EN
149:2001+ Mediz. EN  14683:2014  Geringer
L Sy Atemwiderstand: Tragedauer bis 8 Stunden Angenehme

@' L weilRe Farbe Kopfbander




GASTRO

Hygienisch technische Dienstleistungen

Professionelle Brandvorbeugung
im Kuchenabluft-Bereich

Inspektion

Leistungsangebot

Service

Unser Zusatzangebot:

Wartung

Schritt fur Schritt...

Unser Expertenteam Uberpruft kostenfrei den Zustand
Ihrer Anlage und erstellt Ihnen ein individuelles
Leistungsangebot...

...kostenfrei & malRgeschneidert

Unser Angebot informiert Sie Uber alle notwendigen
Leistungen zur professionellen Brandvorbeugungen lhrer
Anlage...

... Ubersichtlich & transparent

Ilhre Anlage wird von unserem Team gemalf} DIN-
Arbeitsprogramm gereinigt...

... sicher & kompetent

Unser Wartungsservice halt Ihre Anlage durch
regelmaRige Uberprifung funktionstiichtig. So helfen wir
Risiken frihzeitig zu erkennen und zu beseitigen...

... schutzen & vorbeugen

...aus einer Hand!
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Hygienisch technische Dienstleistungen

Bestellungsanfragen an

Tel.: 02173 1018312
E-Mail: info@gastro-hytech.de

oder auf unserer Website
www.gastro-hytech.de

Bezeichnung Einzelpreis

Gastro Hytech GmbH
Marie-Curie-Stralte 25 | 40764 Langenfeld
Tel.: 02173 1018312
E-Mail: info@gastro-hytech.de
www.gastro-hytech.de
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Gastro Hytech GmbH
Marie-Curie-Stral’e 25 | 40764 Langenfeld
Tel.: 02173 1018312

E-Mail: info@gastro-hytech.de
www.gastro-hytech.de




